MENU

MENU = PLAT + BOISSON SANS ALCOOL AU CHOIX + DESSERT AU CHOIX
VIN OU BIERE (+1€)

7
Accompagnements :

Frites maison ou salade ou légumes rotis SALADE DE SAISON 12€ | Menu 17€
URBAN 13€ / Menu 15€ Pommes de terre et Iégumes de saison rétis, dés
Pain brioché, steak 100% boeuf 150g, lard, sauce cheddar b’?‘-f d’Auvergne, filet de poulet pané et noix du
maison, sauce cocktail, cornichons, salade, oignons Périgord
confits.

“GE 13€ / Menu 16€
VEGETARIEN _ PLAT DU JOUR 10€ / Menu 15€
Pain brioché , galette végétarienne quinoa tomate poivron,
sauce cheddar, cornichons, salade, oignons confits. \ y

SMASH

Pain brioché, steak 100% boeuf 150g, lard, sauce cheddar 4
maison, sauce cocktail, cornichon, oignons confits. M EN U EN F ANT
Pain burger brasserie, effiloché de canard, lard, cornichon, + frites .
oignons confits, sauce échalote, confiture de figue et + verre de sirop
magret séché + glace vanille
\, J
AVE CESAR 15€ / Menu 20€
Pain burger brioché, filet de poulet pané, oeuf au plat, sauce (
César, copeaux de parmesan et salade pET l TE F Al M

BARQUETTE DE FRITES
BARQUETTE DE FRITES

SUPPLEMENTS BURGERS avec sauce cheddar et oignons crispy
Steak supplémentaire 2,00€ TENDERS DE POULET m
Poulet pané 1,50€ \ Cornet 8 piéces, fait maison y
Frites de patate douce 1,00€ cz
\. J C
' BOISSONS
SOFTS
( Coca, Coca zero, Coca Cherry, Fanta, Orangina,
DESSERTS MAlSON Schweppes agrumes, eau plate, eau pétillante,
Fuze tea
Brownie, glace vanille BOISSONS CHAUDES
Brioche perdue, glace vanille Espresso ou café allonge
i i Capuccino
Tiramisu m Thé ou infusion
Chia pudding coco coulis exotique
- ) | RATZIPA /BLANCHE 33cl
BIERE PRESSION 25cl
RED BULL
VERRE DE VIN

\.




